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o OUDERWETS LEKKER

Ingrediénten

3500 gram Melkbasis
230 gram Crema Italiana

Naar wens Banketbakkersroom variegato
Naar wens Quella Ruby

Bereidingswijxze
Voeg de melkbasis en Crema Italiana bij elkaar en

meng dit goed door elkaar. Laat het 10 minuten
rusten en voeg het daarna in de ijsmachine.

Spatel de banketbakkersroom variegato en de
Quella Ruby door het ijs tijdens het afdraaien.

Breng het ijs in model. Maak bijvoorbeeld een
cremino door een laag van Quella Ruby over het
ijs te laten vioeien en dit glad af te strijken.

Maak het af met diverse decoratie en laat het
geheel uitharden in de shock-freezer gedurende 5
of 10 minuten.

Kijk voor ons gehele assortiment en meer inspiratie op laan.nl
Wilt u ook op de hoogte blijven van onze laatste nieuwtjes, recepten en acties?
Meld u dan aan voor onze digitale nieuwsbrief.

¥ Tompouce ijs
Bankethakkersroom
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Variaties

Snij bladerdeeg in een vorm naar keuze en bak deze
gedurende 20 minuten in de oven. Gebruik de losse
stukken als decoratie of serveer uw ijs alsof het een
tompouceis.

Met Koningsdag kunt u gebruik maken van oranje
oublie hoorntjes om de dag nog extra aan te kleden.
De traditionele smaak van tompouce samen met
de vrolijke oranje kleur is een ware feestelijke
traktatie voor jong en oud.

&) Laan Heiloo BV.
De Hoefsmid 35,
1851PZ Heiloo

E: info@laan.nl
W: www.laan.nl
T: 072-5331425



