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Golden Caramel

Cookies

INGREDIËNTEN
Witte basismix
Chocolade callets gold Callebaut
Biscottino/cookies pasta MEC3

Gouden caramel saus MEC3
Instacrumble neutraal MEC3

 4000 g                                      
200 g  
120 g

Naar wens                              
Naar wens

BEREIDINGSWIJZE

1. Voeg 200 gram chocolade callets gold en 120 gram 
biscottino/cookies pasta toe aan 4000 gram basismix.

2. Roer het geheel goed door en voeg de mix toe aan uw 
ijsmachine.

3. Draai het ijs af en spatel de gouden caramel saus en de 
neutrale instacrumble door het ijs heen.

4. Decoreer het geheel met dezelfde saus en crumble.

TIPS

1. Zorg ervoor dat de basismix warm is, zodat de 
chocolade callets goed oplossen.

Een heerlijke combinatie van karamelchocolade en cookies, 
die een unieke en luxe uitstraling krijgt door de gouden-glitter 
karamel saus. De knapperige bite wordt ook niet vergeten door 

de neutrale instacrumble.
 

Een ijsje waar je geen nee tegen kunt zeggen!


